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C.- COGRAFI ISARETLERIN VE GELENEKSEL
OZELLIKLi URUN ADLARININ KORUNMASI YASASI (100/2007)

HELLIM- HALLOUMI COGRAFI ISARETININ KORUNMASINA
ILISKIN DEGISIKLIK ILANI

29 Nisan, 2008 tarihli ve 76 Sayili Resmi Gazete’nin V. EK’inde ilan edilen
HELLIM- HALLOUMI Cografi Isaretiyle ilgili basvuru sahibi tarafindan yapilan
degisiklikler asagidaki sekilde dizenlenerek ilan edilir.

Uriiniin Tamimi ve Ayirt Edici Ozellikleri baghgindan dénce,
Cografi isaretin Adi: Hellim/Halloumi
iki isim hem birlikte, hem de ayri olarak kullanilabilir tanimlari eklenir.

Tescil kayitlarinin tiimiinde yer alan Hellim peyniri ifadesi Hellim olarak degistirilir.
Taze Hellim ifadesi altinda;

o Fiziki Ozellikleri:
- Sekil: Cift kath yarim daire veya c¢ift kath dikdortgen olarak belirtilen
tanimi
- Sekil: Cift kath veya katlanmamig (Dikdortgen veya yarim daire
biciminde) olarak degistirilir.
o Kimyasal Ozellikleri:
- Azami nem ylizdesi: % 46 olarak belirtilen tanimi
- Azami nem ylizdesi: %52 olarak degistirilir.
- Azami tuz ylizdesi: %5 olarak belirtilen tanimi
- Azami tuz ylizdesi: %3 olarak degistirilir.
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Olgun Hellim ifadesinde;

Site peynir mayasi ildvesi ve hellime 6zgu (iretim metodu uygulanmasi
sonucunda elde edilen ve noru alinmig tuzlu peynir alti salamurasinda
olgunlagsmaya birakilan iiriin olup, 6zelliklerine asagida yer verilmektedir olarak
belirtilen ifade

Siite peynir mayasi ilavesi ve hellime 6zgu (iretim metodu uygulanmasi
sonucunda elde edilen ve noru alinmig tuzlu peynir alti salamurasinda en az 40
giin olgunlagmaya birakilan iiriin olup, 6zelliklerine agsagida yer verilmektedir
olarak degistirilir.

Olgun Hellim ifadesi altinda;

Fiziki Ozellikleri:
- Sekil: Cift kath yarim daire veya ¢ift katl dikdortgen olarak belirtilen
tanimi
- Sekil: Cift kath veya katlanmamis (Dikdortgen veya yarim daire
bigiminde) olarak degistirilir.

Kimyasal Ozelliklerinin hemen ardindan;
Hellimin agirhgi: 150-1200 gr arasinda olabilir tanimi eklenir.

Hammadde Tanimi bashg altinda;

Cig koyun-kegi, koyun-kegi-inek siitii karigimlarindan veya ayri ayri koyun
ve kegi siitlerinden yapilmaktadir olarak belirtilen tanimi

Hellim, koyun-keg¢i veya koyun-inek veya kegi-inek veya koyun-kegi-inek
siitii karisimlarindan veya ayri ayri koyun siitli veya kegi siitiinden yapilir.
Hellim iretiminde kullanilan siit tam yagh Kibnis sitiidiir. Siit, ¢ig veya
pastorize edilmis veya 65 °C’a kadar isitilmis olmalidir olarak degistirilir.

Peynir Mayasi: Buzagilarinin dérdiincii midesinden (sirdeninden) alinan
usare, rennin enzimi igermektedir. Rennin enziminin sutii pihtilagtirma
ozelligi vardir. Hellim iiretiminde domuz sirdeninden elde edilen maya
kullanilmaz olarak belirtilen tanimi

Peynir Mayasi: Buzagilarinin dérdiincii midesinden (sirdeninden) alinan
usare, rennin enzimi icermektedir. Bilimsel ve teknolojik gelismeye bagh
olarak giiniimiiz kosullarinda kullanilan peynir mayasi, mikrobiyal rennin
enzimi de igerebilir. Rennin enziminin sitii pihtilagtirma 6zelligi vardir.
Hellim tiretiminde domuz sirdeninden elde edilen maya kullanilmaz olarak
degistirilir.
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Hellim Uretimi bashg altinda;
Siit: Hellim, ¢ig veya pastorize koyun veya kegi siitiinden veya bunlarin inek siitii
ile karisimindan uretilir olarak belirtilen tanimi

Sit: Hellim, koyun-ke¢i veya koyun-inek veya kegi-inek veya koyun-kegi-inek
siitil karisimlarindan veya ayri ayri koyun siitii veya kegi siitiinden yapilir. Hellim
uretiminde kullanilan sit tam yagh Kibrnis sitlidir. Sit, ¢ig veya pastorize
edilmig veya 65 °C’a kadar isitilmis olmalidir olarak degistirilir.

Pihtinin islenmesi: Mayalamadan sonra peynir pihtisi kesilir ve karistinlarak
40°C'ye kadar yavas yavas tekrar isitilir. Kaplara veya uygun kaliplara yerlestirilir
ve yeteri kadar su salip, pihti pargalari iyice birbirine kaynasincaya kadar baski
altinda tutulur olarak belirtilen tanimi

Pihtinin islenmesi: Mayalamadan sonra peynir pihtisi kesilir ve istege bagh
olarak karnistinllarak 40°C'ye kadar yavas yavas tekrar isitilir. Kaplara veya uygun
kaliplara yerlestirilir ve yeteri kadar su salip, pihti pargalan iyice birbirine
kaynasincaya kadar baski altinda tutulur olarak degistirilir.

Nor Alimi: Pihtilagma isleminden sonra elde edilen teleme baskiya alinir. Bu
islemlerden geriye kalan peynir alti suyu 80°C'nin lizerinde isitilarak, serum
proteinleri olarak bilinen albumin ve globiilin pihtilagtirilir. Olusan pihti baskiya
alinir olarak belirtilen tanimi

Nor Alimi: Pihtilagsma isleminden sonra elde edilen teleme baskiya alinir. Bu
islemlerden geriye kalan peynir alti suyu 80°C'nin lizerinde isitilarak, serum
proteinleri olarak bilinen albumin ve globiilin pihtilagtirilir. Olusan pihti baskiya
alinir. Veya suziilmeye birakilir olarak degistirilir.

Tuzlama ve Katlama ifadesinde;

Pigirme suyundan ¢ikarilan hellimler katlanir ve istege baglh olarak arasina yas
veya kurutulmus nane yapraklar konur. Katlanip sogutulan Hellimler bekletme
kaplarina aktarilarak lizerlerine 6nceden tuzlanmig ve sogutulmus, tuzlu peynir
alti suyu (salamura) ilave edilir olarak belirtilen tanimi
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Pisirme suyundan ¢ikarilan hellimler istege bagh olarak katlanir ve istege bagh
olarak arasina onceden tuz ile karnigtirilan yas veya kurutulmus nane yapraklari
konur. Katlanip veya katlanmadan sogutulan Hellimler bekletme kaplarina
aktarilarak lizerlerine 6nceden tuzlanmis ve sogutulmus, tuzlu peynir alti suyu
(salamura) ilave edilir olarak degistirilir.

Taze hellim uretiminde hellimler, salamurada 1-3 giin bekletildikten sonra
salamuradan gikarilip vakumlu ve hava gegirmez plastik ambalajlara konur olarak
belirtilen tanimi

Taze hellim iretiminde hellimler, salamurada en az 8 saat en fazla 72 saat
bekletildikten sonra salamuradan g¢ikarilip vakumlu ve hava geg¢irmez plastik
ambalajlara konur olarak degistirilir.

Paketleme ifadesinde;

Hellimin Uretim asamasinda hijyenik sartlarin son liriine kadar saglanmasi
acisindan paketleme isleminin Kibris'ta yapilmasi gerekmektedir olarak belirtilen
tanimi

Hellimin Uretim asamasinda hijyenik sartlarin son lirline kadar saglanmasi
agisindan paketleme isleminin Kibris'ta yapilmasi gerekmektedir. istenmesi
halinde paketlenmis uriiniin merkezindeki sicaklik 72 °C’yi agmamak kaydiyla 3
dk. boyunca isitilabilir olarak degistirilir.



