Cografi isarete iliskin Bilgiler

Basvuru Tarihi: 11/07/2014

Basvuru No: 3

Bagvuru Sahibi: Kibris Tirk Sanayi Odasi

Adresi: Organize Sanayi Bolgesi, 2. Cadde, No: 19, Lefkosa.
Uriiniin Ads: Distile Alkollii icki

Cografi isaretin Tiirii: Mense Adi

Cografi isaretin Adi: Zivania / Zivaniya

Uretim Alani: Kibris Adasi

Uriiniin Tanim::

Zivania / Zivaniya, Kibris'in geleneksel alkolli iceceklerinden biridir. Hammaddesi Zivania / Zivaniya
Uretiminde kullanilan yerli Kibris Gzimi olan iki Gziim ¢esidi, beyaz ve siyah (mavro, vitis vinifera ve
xynisteri) Gztmleridir. Zivania/Zivaniya’nin en 6nemli ayirt edici 6zelligi ise, Gzimiin bekletilmesi ile
olusan ve fermentasyonu tamamlandiktan sonra, ¢ekirdek ve posasiyla birlikteyken damitilarak elde
edilmesidir. Fabrikasyon {retiminin yani sira, geleneksel yontemler ile Uretilen ev yapimi
Zivania/Zivaniya’nin da Kibris’ta Gretimi ve tiketimi oldukga yaygindir. Zivania/Zivaniya’nin kontroli
icin 1998 Uziim Uriinleri Komisyonu Endustri Kurullari cercevesinde Zivania/Zivaniya’nin standart
kimyasal bilesenleri asagidaki gibi belirlenmistir;

Kimyasal Bilesen

Miktar Limitleri

Etanol 43-52 %vol.
Asidite 11220 mg/100 ml
Metanol 200 mg/100 ml

Fusel Yaglar (propanol, bitanol, isobttanol, amil

180-600 mg/100 ml

alcohol ..)

Esterler 50-250 mg/100 ml
Aldehitler 3-50 mg/100 |
Metaller 7.0 mg/I

Demir 3.0 mg/I

Zivania / Zivaniyanin alkol derecesi degisebilmektedir, fakat damitilan ve ilk ¢ikan Zivania / Zivaniya’nin
alkol orani oldukga yliksektir. En yiliksek alkol orani seviyesi ylizde 60-70’lere kadar ¢ikmaktadir.
Fabrikadan cikan ve ev yapimi Zivania / Zivaniya da 45-50, ¢ok nadiren 55 derecede birakilmaktadir.
Zivania / Zivaniya’nin rengi saydamdir, kendine has tadi ve aromasi vardir. Zivania / Zivaniya Kibris
adasina 6zgl yetisen beyaz ve siyah Gzimlerden Uretilmektedir. Fermantasyona birakilan her Gziim
cesidi ve miktar Zivania / Zivaniyanin tadini ve aromasini etkilemektedir. Damitilarak elde edilen
Zivania / Zivaniya her zaman saydam, su rengindedir, saf, katiksiz ve sekersiz bir alkol icerir.



Halk arasinda Zivania / Zivaniyanin saglik agisindan faydali kullanimlari da bulunmaktadir. Saf, katkisiz
bir alkol olan ve dogal yéntemler ile tretimi yapilan Zivania / Zivaniya tedavi amagli da kullaniimakta,
Ozellikle soguk alginliginda bogaz gargarasi olarak veya en yiksek derecede cikarilan Zivania /
Zivaniya’nin ovunmak amagli ates digirici 6zelligi olduguna inanilmaktadir.

Uretim Metodu:

Zivania / Zivaniya icin toplanan yerli Gziimlerin iyice olgunlasmis olmasi gerekir. Bu sekilde tGzim
sirasinin yiiksek asidite degerlerine ulagsmasi gerekmektedir. Toplanan Gzimler sikilip elde edilen suyu,
yani sirasi ve posasli (Uziimin ¢ekirdegi, kabugu, saplari) ile birlikte paslanmayan kaplara ve en az bir
hafta veya istenildigi kadar daha fazla bekletilir. Bekleme siiresinde “kaynama” yani fermentasyonun
olusmasi ve tamamlanmasi amaglanmaktadir. Sarap yapiminda kullanilan zim sirasinin alinmasi
sonrasinda arta kalan Gzim posasi da Zivania / Zivaniya yapiminda kullanilabilmektedir. Fermantasyon
sonucunda elde edilen karisim damitilarak alkol elde edilir. Alkol daha sonra dinlendirilerek tiketime
hazir hale getirilir. Kullanilan arag geregler ve {iretim metodu asagidaki gibidir;

Uretim Semasi:

a) Fermantasyon:

Zivania / Zivaniya Uretimi i¢in olgunlagmis Gzimler toplanip sikilir ve elde edilen sira (Gzim suyu) posasi
(kabuklar, cekirdekler ve salkim dali) ile birlikte fermantasyon kaplarina alinir. Ayrica sarap yapimi
sirasinda arta kalan (izim posasi da Zivania / Zivaniya yapiminda kullanilabilmektedir. Sarap tiretiminde
ilk fermantasyon sonrasinda siradan ayrilan posa Zivania / Zivaniya lretiminde kullanilmaktadir. Bu
sekilde alinan posanin fermantasyonuna yardimci olmak maksadi ile icerisine Uretici tarafindan gerek
gorilirse fermantasyon ortami olusturulmasi maksadiyla az miktarda su katilabilmektedir ancak
dogrudan Uzim sirasindan Uretilen Zivania/ Zivaniya’ya bu sekilde bir islem yapilmaz. Geleneksel
yontemlerde fermantasyon toprak kaplarda/kuplerde yapilmaktadir. Toprak kabin sicaklik kontroliinin
saglanmasi ve fermantasyon ile acgiga c¢ikan isinin dengelenmesi icin iyi bir ortam sagladig
bilinmektedir. Gliniimizde ise modern tesislerdeki celik tanklarda fermantasyon yapilmaktadir. Daha
kiiclik Olgekli Uretimlerde ise plastik veya cam kaplar ve toprak kiiplerde fermantasyon islemi
yapilmaktadir.

Fermantasyonda sicaklik kontrolii 6énemli olmakla beraber kaplarin sikica kapatilmasi ve serin bir
ortamda tutulmasi disinda 6nemli bir islem yapilmaz. Fermantasyonda sicaklik kontrolii 5Gnemli olmakla
beraber kaplarin sikica kapatilmasi ve serin bir ortamda tutulmasi disinda énemli bir islem yapilmaz.
Fermantasyon siiresi en az bir hafta siirmekte ve bu karisim daha sonra kapali kaplarda istenildigi kadar



daha fazla bekletilmektedir. Bu sire icerisinde SO, (kukirt dioksit) eklemesi yapilmaz ve siradaki tim
sekerin fermantasyona girmesi ve alkole donlismesi saglanir. Bu siire sonunda etil alkol sekerin dogal
mayalar tarafindan kullanilmasiyla ortaya ¢ikar. Dogal ortamda bulunan mayalar disinda kiltdr
ortaminda yetistirilmis mayalar kullanilmaz. Fermantasyon neticesinde etil alkol yaninda az miktarda
metil alkol de olugmaktadir.

b) Distilasyon:

Fermantasyonu tamamlanmis karisim icerisindeki alkollin ayristiriimasi maksadiyla distilasyon kabina
alinir. Distilasyon sistemi Kazan ve Sogutma Kabi olarak iki ana parcadan olusmaktadir. Kazan bakirdan
yapilmis ve ici genellikle kalaylanmis sekilde kullanilan hacmi birkag litreden birkag yiz litreye kadar
olabilmektedir. Distilasyon baslangicinda ortaya cikan ilk Grin metil alkol agisindan zengin ve yliksek
alkol ylzdeligine sahiptir. Bu (riin genellikle ana Urlinden ayrilarak kullaniimakta ve icilmemektedir.
Saglk maksatli ovunmak, yaralarin sterilize edilmesi ve tutusturucu seklinde kullaniimakta ve halk
arasinda ispirto olarak adlandirilmaktadir. Daha sonra ortaya ¢ikan trlin ise Zivania / Zivaniya’dir ve
alkol derecesi distilasyonun basindan itibaren sonuna dogru diismektedir. Elde edilen Griiniin alkol
miktari son tiiketim igin 43-52% arasina denk gelecek sekilde ayarlanmaktadir.

Geleneksel lretimde kullanilan kazanlarin yani sira modern distilasyon sistemleri de alkolliin elde
edilmesi maksadiyla kullanilabilmektedir. Bu tir sistemlerde verimlilik ve trtn safligi daha lst dizeyde
olabilmektedir.

c) Siseleme:

Distilasyon ile elde edilen driin dinlendirilip alkol orani 43-52% arasina ayarlandiktan sonra cam sise
veya toprak silindir kaplarda siselenerek tiiketime hazir hale getirilmektedir. Uriiniin dinlendirilmesi
asamasinda icerigindeki kimyasal bilesenlerin ve aromatik degerlerin korunmasi ve mikrobiyolojik
Ozelliklerinin korunmasi maksadiyla Zivania / Zivaniya’nin sadece Kibris adasinda siselenmesi
gerekmektedir.

Kibris adasi sinirlari igerisinde bulunan alkolll icki Ureticileri kendi markalari ile Zivaniya / Zivania
Uretimi ve satisi yapmaktadirlar. Bunlara ek olarak sayilari 20 civarinda olan kiguk dreticiler
bulunmaktadir. Bunlar daha ¢ok kendi tiiketimleri icin veya bolgesel olarak kiigiik dlgekli satis yapmak
maksadiyla Uretim yapmaktadirlar. Bolgesel olarak liretim teknigi ve lriin 6zellikleri bir degisim
gostermemekte ve geleneksel fermantasyon ve damitma yontemleri takip edilmektedir.

Uretim Alanina Ait Cografik ve iklimsel Faktérler:

Zivania / Zivaniya icerdigi kendine has aromasi, kimyasal kompozisyonu ve distilasyon ile ziim
sirasindan ickiye tasinan cesitli kimyasal bilesiklerin kattigi 6zellikler dolayisiyla benzeri sekilde
Uretilmis diger birgok ickiden farkhlik géstermektedir. Bu farkliliklar igcerisinde adanin bulundugu iklim
ve jeolojik kosullar ve iiretim tekniginin getirdigi 6zellikler dnemli rol oynamaktadir. iklim Gziimlerin
kalitesi ve gelisimini dogrudan etkilemekte ve Zivania / Zivaniyaya kendine has o6zelliklerini
kazandirmada 6nemli bir rol oynamaktadir. Olgunlasma evresinde (ziimlerin maruz kaldig1 ginlik
sicaklk farklari ve glines alma stiresi daha sonra Zivania / Zivaniyaya tasinan bilesiklerin olusmasinda
blylk 6nem tasir.

Toprak yapisi ve adanin jeolojik kosullari da Gztimlerin ve Zivania / Zivaniyanin karakteristik 6zelliklerine
kavusmasinda 6énemli bir faktordir. Adada bulunan topragin pH degeri ve alkalin 6zellikleri Gziimlerin



aldig1 minerallerin kimyasallar ile Zivania / Zivaniyaya tasinmasina sebep olmaktadir. Ozellikle fosfor
bilesiklerinin varligi ve degerleri Zivania / Zivaniyayi diger benzer ickilerden ayirmaktadir. Bunun yani
sira Kibris adasinin jeolojik yapisinda bilylik oranda bulunan ve ayirt edici bir 6zelligi olan magnezyum,
bakir ve ¢inko metallerinin varligi ve kompozisyonunun Zivania / Zivaniyada da kendini gostermesi
Urindn en 6nemli ayirt edici 6zelligi olmaktadir.

Dogal ve cografi bolge tanimlamalarini géz éniinde bulundurarak, Kibris’ta sicak ve kurak kosullarda
yetisen Gzlimler 6zeldir ve Zivania / Zivaniya yapimi icin elverislidir.

Kibris adasi 32-34 dogu meridyenleriile 34-35 Kuzey paralelleri arasinda ve Akdeniz’in kuzeydogusunda
yer alir. TUm adanin yiizél¢limi 9241 km2 olup Akdeniz’in Gglincl blylik adasidir.

Adanin kuzeyinde, dogu-bati dogrultusunda uzanan ve en yiiksek noktasi 1000m olan Besparmak
daglariyer alir. Bu daglar, doguya kadar uzanarak, Karpaz yarimadasini olusturur. Adanin orta kisminda,
en yiksek noktasi 2000 metre olan Trodos daglari yer alir. Trodos siradaglari, Kibris'in jeolojik temeli
ve ayni zamanda belli basli morfolojik unsurudur. Sarp ve sert kenarli, genis zirveli, derin sel yataklari,
sarp ve dik ylzey sekillerine sahip cok cesitli bir rolyef ortaya koymaktadir. Genelde, sik bir dere, sel
yatagi ve nehir agi mevcuttur. Rolyef ve topografya, Kibris'in iklim sartlarinin baslica diizenleyicileridir.
Bu durum zengin floranin ve 6zellikle yerel gesitliligin gelismesine olanak saglar.

Trodos ve Besparmak siradaglari arasinda bulunan Mesarya (Mesaoria) ovasinda genelde algak tepeler
bulunur. Bu ova, kiyilardaki dar alluvial karakterdeki ovalarla, adanin tarimsal arazisini olusturur. Ada
kiyilari boyunca ise, sahil ovalari ve vadileri bulunur.

Adanin daglik kisimlarinin daha fazla yagmur almasinda 6nemli rol oynamaktadir ve hidrolojik ve
cevresel etkide bulunmaktadir. Adanin algak bolgelerinde bulunan g¢ok sayida sel yatagi, yagmurlarin
dinmesinden sonra dahi aylarca su kaynaklarini beslemektedir. Trodos siradaglari ile Besparmak
siradaglari, Kibris'in degisik bolgelerindeki meteorolojik sartlarin sekillenmesinde 6nemli rol oynarlar.
Kibris ikliminin baslica 6zelligi Mayis’tan Eylil’e kadar yazlari sicak ve kurak, Kasim’dan Mart ayina
kadar kislari ve iki gecis donemi olan son bahar ve ilkbahar ilik ve yagish olup, tipik Akdeniz iklimi
ozelligine sahiptir. Kibris, yaz boyunca genellikle Dogu Akdeniz bélgesi, glineybati Asya merkezinde
yaralan algak basing etkisi altinda bulunur. Bu durumun meydana getirdigi etki neticesi, agik gokytzii
ve yliksek sicakliktir. Yaz aylarinda yagis miktari cok dislktir. Tim yil boyunca diisen yagisin ortalama
%5'i yaz ayinda gergeklesir.

Bu iklim sartlari, Zivania / Zivaniya Uretiminde kulanilan yerli Kibris Gziim olan iki Gzim cesidi, beyaz
(xynisteri) ve siyah (vitis vinifera) Gziimleri igin gerekli sartlari saglamakta ve Griiniin kendine has tat ve
ozellikleri kazanmasina yardimci olmaktadir. Bu iki Gziim ¢esidinin kullaniimasindaki sebepler arasinda
mevcut toprak ve iklim kosullarina iyi adapte olmus olmasi ve kolaylikla yetismesi, topraktan gerekli
kimyasal bilesenleri alarak ylksek sekerli taneler ve dolayisi ile sira liretilebilmesi ve bundan dolayi da
Uretilen Zivania / Zivaniya’ya kendine has bu karakteristik 6zelliklerin aktarilabilmesindendir. Adada
yetismekte olan diger c¢esitler olan malaga, verigo ve sultani tiiri Gzimler bu iki ¢ceside goére daha az
aroma ve tanin icermekte ve goreceli olarak daha az seker miktarina (°Bx) sahip olduklarindan dolayi
Grline has aroma ve Ozellikleri saglayamamaktadirlar. Bu tir Grlinler yaygin olarak sofralik tiiketime
y6nelik tretilirken yerli siyah ve beyaz Gzimler cok biyiik oranda sarap ve Zivania / Zivaniya tretiminde
kullanilmaktadir.



Siyah Uziim Beyaz Uziim

(Mavro, vitis viniferia) (xynisteri)

Uriiniin Tarihi:

Tarihsel veri ve kayitlara bakildiginda, Zivania / Zivaniyanin Kibris’taki Gretimi adadaki Venedik
hakimiyetinin bulundugu 15. ylzyila kadar eskiye uzandigina isaret ediyor. Ginimiuize kadar geleneksel
Uretim bicimini korumus Zivania / Zivaniya Uretimi ve tiiketimi de oldukga yaygin ve bilinirdir. Yuzyillar
Oncesine dayanan, adada yaygin olan sarap Uretiminin yani sira Zivania / Zivaniyanin yapimi da
yayginlasmistir. ilk Zivania / Zivaniyanin sarap yapimindan arta kalan posanin fermantasyon sonucunda
damitilarak elde edildigi bilinmektedir, fakat daha sonra geleneksel ydontemler ile Zivania / Zivaniya’nin
yapimi gelistirilmis ve Kibrishlar tarafindan tek basina yetistirilen ve toplanan Gziimlerden dogrudan
Zivania / Zivaniya yapimina yonelmislerdir. 1997 yilinda yapilan Halkbilimi Sempozyumlari Il ve
sonrasinda bircok makale derlenmistir. Zekai Altan, Kibris Meyhane Kiiltiirii isimli makalesinde, 1571'de
baslayan Osmanli imparatorlugu’nun adadaki hakimiyeti siiresince igki iretimi ve tiiketimi konusunda
doénem dénem kisitlamalar getirdigini, ancak ada halkinin kozmopolit bir yapiya sahip olmasindan ve
tarima dayali yasam stirmesinden dolayi, bircok farkli kaynakta da yer aldigi gibi 6zellikle bagcihgin her
zaman igin onemli oldugunun tespitini yapmistir. Elde edilen Gziimlerden de birgok alkolli ickinin
Uretildigi, dolayisiyla damitilarak elde edilen alkollii iceceklerin de kontrolli bir sekilde de olsa tretimi
strdurildigi gorilmektedir. Ozellikle Zivania/ Zivaniya ickisine de deginerek Kibrish Tiirklerin de Giziim
yetistirdiginden Zivania / Zivaniya Uretiminin de uzun yillardan beri yapildigindan bahsetmektedir.
Kibrish turizmci Zekai Altan Kibris'ta meyhanecilik klltliriint aktardigi yazisinda yine meyhanecilik ve
meyhaneler hakkinda ancak 1885 yilinda, yani Kibris’in 1878’de ingiliz sdmiirgesine gectigi dénemde
bazi veriler elde edildigine isaret etmektedir. 1920'li yillar sonrasini anlatan Altan, gliniimize kadar
gelen meyhane kiltiirii sayesinde sunulan ickiler ve servis edilen meze cesitlerinin zenginligi Kibris’ta
oldukga populerdir. Ayrica, meyhanelerde sunulan icki cesitleri arasinda Kibris’a has ickisi, Zivania /
Zivaniyanin da ragbet gordtgiu belirtilmistir. Adadaki ilk Zivania / Zivaniya yapimina yonelik bilgi
kaynaklari kisitli olsa da, yuzyillar 6ncesinin anlatildigi tarihi donemlere ait kitaplarda Zivania / Zivaniya
ismi ile olmasa da Zivania / Zivaniyaya benzer alkollii icki yapimina rastlandigi tahmin edilmektedir.

Venediklilerden sonra 1571 yilinda Kibris’ta baslayan Osmanli imparatorlugu’nun ydnetimi, 1878
yilinda adanin ydnetimi ingiliz Birlesik Krallig’'na devredilmistir. Birlesik Krallik déneminde birgok gezgin
Kibris'i ziyaret ederek adadaki giinlik hayat ve yasam bicimlerini gozlemleyerek yazili kayitlar haline
getirmislerdir. Kibris’ta bulunmus, 6zellikle Zivania / Zivaniya Uretiminin yaygin oldugunu aktaran
birgok ingiliz gezgin vardir. Bunlardan Phil Robinson, 1878 yilinda yazdigi kitabinda 6zellikle ekonomik



ve ticari hayata dair Kibris hakkinda bazi veriler sunmustur. Kitabinda 1871 yilinda Kibris disina ihrag
edilen drtnler siralanmistir. Alkolli icecek olarak saraptan sonra Onemli miktarda Zivania /
Zivaniya’ninda siralamanin icinde yer aldigi gériilmektedir. (ihra¢ edildigi iilke ise Tirkiye oldugu
belirtilmistir.) Bu dénemlere ait kayitlarda Kibris'taki hayvancilik ve tarimin 6nemi dikkat gekmektedir.
Yizyillar 6ncesine dayanan veriler bize gosteriyor ki, az yagislara ve topragi sulama yontemlerine
ragmen kirsal kesimlerde Akdeniz iklim sartlarinda yetistirilebilen tarim Grinleri ¢esit olarak oldukga
zengindir ve Kibris'taki ekonomik ve ticari hayati canli tutmaktadir. En 6nemlisi, iklim sartlarina uygun
yetistirilen birgcok tarim Grindndn yani sira (zeytin, kegiboynuzu, pamuk, narenciye, nar, susam v.b.)
geleneksel alkollli icecek Zivania / Zivaniya’nin ham maddesi olan Gzim Kibris icin 6nemli gelir
kaynaklarindandir. Ayni sekilde sarap ve Zivania / Zivaniya yapiminda da kullanilan beyaz ve siyah
Gzumler ylksek kalitede Gztimler oldugu anlatiimaktadir.

Kibris'ta yine bulunmus mihendis ve yazar olan Samuel White Baker’in 1879 yilinda yazmis oldugu
“Cyprus As | Saw It in 1879” [1879°da Benim Gérdiigiim Kibris] kitabinin bir béliminde 1879 yilinda
Kibris’ta Gzim baglarindan, sarap ve Zivania / Zivaniya yapimindan bahsetmektedir. S.W. Baker genis
alanlara yayilmis baglarin kayda deger oldugundan ve uziimlerin kalitesinden bahsetmektedir.
Yetistirildikleri topraga ve iklim farkliliklarina goére cok farkh tat, renk ve kalitede saraplar
Uretilmekteydi, dolayisiyla Zivania / Zivaniya Uretimi de yapilmaktaydi. Baker kitabinda anlattigi tGizere,
Gzimler Agustos ayina dogru olgunlastiginda, bag sahipleri Gzlimlerini sarap yapimi icin toplayip
sikimini genellikle lastik gcizmeler giyerek erkekler tarafindan yapiimaktaydi. Sarap igin yapilan sikimdan
sonra arta kalan tGziimin c¢ekirdegi, saplari ve kabuklariile birlikte, yani posasi bir kenara fermantasyon
icin ayiriimaktaydi. Fermentasyon sonucunda elde edilen malzeme, ‘spirit’ diye adlandirilan damitilarak
elde edilen alkollli icecegin yapiminda kullanilirdi. Raki veya genel anlamda spirit diye gegen alkollii
icecekler aslinda Zivania / Zivaniya’ya anlatilmaktadir.

Ayni kitapta, 1875-1878 yillari icin Kibris'in gesitli bolgelerindeki baglardan uretilen sarap ve ozellikle
damitilarak elde edilen alkollii icecek verileri ise;

yil Raki, Brandy ve Zivania / Zivaniya gibi Sarap- Kirmizi Sarap | Siyah Sarap
damitilarak elde edilen alkollii Commanderia
icecek(Okka) (Okka) (Okka)
(Okka)
1875 496,711 173,946 85,008 4,056,067
1876 251,298 87,585 56,434 2,815,567
1877 181,269 45,522 38,536 1,943,290
1878 378,694 180,103 133,555 5,102,757

Not: Osmanli D6neminden kalan ve yaygin olarak kullanilan 6l¢t birimi Okka/Okes~1,273Litre’dir.

1800’1 yillarda Birlesik Kralligi doneminde Kibris’ta gorevli ingiliz memurlar Kibris’in sosyo-ekonomik,
ticari ve fiziki yapisi ile ilgili Kraliceye yillik olarak detayl raporlar hazirlamislardir. Bu raporlarda Zivania
/ Zivaniya, genel anlamda damitilarak elde edilmis alkolli icecekler (spirits) sinifinda da kullanilmistir.

Periyodik yayinlanan en onemli ticari raporlardan bir tanesi Cyprus Blue Book’lardir [Kibris Mavi
Kitaplar]. Bu raporlarda Kibris'taki Gretim ve ticari istatistik kayitlari tutulmaktaydi ve tlkelere gore
ihracat ve ithalatin yapildigi iriinler raporlanmaktaydi. Ozellikle ihracati yapilan uriinler icerisinde
damitilarak elde edilen alkollii iceceklerin (spirits), yani bir bakima Zivania / Zivaniya’nin da verileri
bulunmaktadir. En eski 1887-1888 yilina ait raporda damitilarak elde edilen alkolli icecegin llkelere
gore ihrac bilgileri soyledir;



Uriiniin ihrag edildigi iilke

Okka/Okes

Yemen 700
Tirkiye 223,818
Misir 32,885
Fransa 240
Avusturya 9
Yunanistan 2,826

Periyodik yayinlanan raporlardan bir digeri Handbook of Cyprus [Kibris El Kitabi] bashkli rapordur. 1901
yilinda yayinlanan raporda bagcilik igin ¢ok fazla genis tarim alaninin elverisli oldugundan, dolayisiyla
ylksek kalitede Gzim cesitlerinin yetistirildiginden bahsetmektedir. Bu sebeple alkollli iceceklerden
saraptan sonra Zivania / Zivaniya’nin tretimi oldukga yaygindir ve yadsinmayacak derecede 6nemli
gelir kaynaklarindandir. Bunu gosteren, asagidaki istatistiki veriler 1898 yilina aittir;

Uretilen iiriin Miktar
(Ol¢ii birimi:Galon/Gallon~4,546Litre)

Uretilen sarap miktari 2,302,834

ihrag edilen sarap miktari 1,272,710
Uziimden damitilarak tretilen

alkollt igki 121,815
Uziimden damitilarak iiretilen ve

ihrag edilen alkolli igki 79,594

Ayni kaynaktaki, 1900 yilina ait veriler ise;

Uretilen iiriin

Miktar

(Ol¢ii birimi:Galon/Gallon~4,546Litre)

Uretilen sarap miktari 3,295,470

ihrag edilen sarap miktari 1,528,169
Uziimden damitilarak tretilen

alkolli icki 170,962




Uziimden damitilarak Gretilen ve
ihrag edilen alkolli igki 116,917

Yine The Handbook of Cyprus [Kibris El Kitabi] 1913 yili yedinci baskisinda Zivania / Zivaniya’nin 6zellikle
koylerde daha ¢ok Uretildigi ve evlerde tiiketilmesine yonelik oldugu ifade edilmektedir.

Tarihte yer alan Kibris’a iliskin anlatilarda ve yukarida verilen bazi ticari kayitlarda agik¢a goriltyor ki,
UzUm yetistirmek ve bagcilik ekonomik agidan Kibris'ta bliyik 6nem tagimaktaydi. Béyle bir ortamda
alkollU icki Gretimi, ticareti dolayisiyla tiiketimi de yapilmaktaydi. Ayni sekilde, geleneksel Zivania /
Zivaniya, damitilarak elde edilen alkollii icecek de Uretilmekte, ihrac edilmekte ve yaygin olarak halk
arasinda da tiketilmekteydi.

Cok 6nemli bir veri yine Enver Yetkili’nin ‘Tuirk icki Fabrikasi” hakkinda anlattiklaridir. Baf kazasinin Asagi
Kalkanli (Asagl Arodez) kdyiinde Hasan ve Cahit Haci Kefil (Yetkili) kardesler 1948 yilinda ‘Tiirk igki
Fabrikasl’ kurmustur. Ticaretin yani sira bagcilikla da ugrasan kardesler kiclk bir sarap fabrikasi
kurmuslardir. Sarap Uretimi atolyesi ve techizatinin yani sira, Zivania / Zivaniya tretimi i¢in de uygun
sistemi olusturarak kazan odasi insa etmislerdir. Sarap yapmak icin Gzim 6gitme cift disli merdane
aygitinda ogitiilen (izim posasi, Gzlim posasi sikma aygitinda preslenerek tiziim sirasi alindiktan sonra,
GzUm posalari agik beton kuyulara alinarak fermantasyon icin 40 giin bekletilmekteydi. Kirk giin sonra
Uzlm posalar kuyudan alinarak Zivania / Zivaniya Kazan Odasi’ndaki kazanlara doldurularak damitma
islemine tabi tutularak Zivania / Zivaniya tretimi gerceklestirilip civar kdylere satisi yapilmaktaydi.

Gunumuze bakildiginda ise, Kibris'ta yine ayni sekilde bagcilik ve (izim yetistiriciligi yaygindir. Her yil
farkhlik gosteren yagis oranlari dikkate alindiginda baglardan elde edilen trin miktari degismektedir.
Bunu da Kuzey Kibris Tarim ve Dogal Kaynaklar Bakanhg istatistik ve Planlama Subesi’nin yayinladig
Tarimsal Yapi ve Uretim Raporlarinda gériilmektedir. Kibris’ta yiizyillar éncesinden giiniimiize gelerek
korunmus geleneksel alkolll igecek Zivania / Zivaniya, geleneksel metotlar ile ev yapimi usulii ve fabrika
ortaminda ticari amagla da iiretimi devam etmistir. Tarimsal Yapi ve Uretim Raporlarindaki istatistiki
verilere gore yetistirilen Gziimler Sultani, Rozaki, Kardinal, Beyaz Uziim, Siyah Uziim ve Malada, ayrica
asmada da yetistirilen cesitli Gzlimler bulunmaktadir. 1975-2003 yillari arasinda bdlgelere bakmaksizin
sadece yetistirilen Gzlim cesidine gore ekilen alan ve elde edilen Gziim miktarina gére numerik veriler
derlenmistir. 2004 yilindan sonra ise Uzlim c¢esitlerinin yetistirildikleri cografi bolgelere gore
raporlanmaya baslanmistir. Bu raporlardan gliniimiize kadarki istatistiklerden goriyoruz ki adanin
timinde Gzlim dretimi yaygin sekilde kiclik ve blylk ¢ok sayida Uretici tarafindan olarak
yapilmaktadir. Uziimden yapilan Zivania / Zivaniya, sucuk, kéfter ve sarap gibi triinlerin de adanin hem
kuzeyi hem de giineyindeki bircok kdyde yapildigini bilmekteyiz.

Zivania / Zivaniya genellikle olmasi gerektigi gibi, geleneksel bakir kazanlarda kaynatilmaktadir ve farkli
blyukliklerdedir. Damitmada kullanilan kazanlarin bakir olmasi isil iletkenliginin diger metallere gore
daha iyi olmasindan dolayidir. Kazan sahipleri kazanlarini belli dénemlerde yiprandik¢a paslanmaya
karsi kalaylamakta ve boylece 6mrii de daha uzun olmaktadir. Halen Kibris’ta kullanilan ¢ogu kazan
dedelerden yadigar kalmistir. Ug-dért nesil Zivania / Zivaniya yapimi 6gretilerek geleneksel damitma
usulii alkolli icecek Uretimini devam ettirmektedirler. En az 100 yasinda olan kazanlarin bulundugu ve
halen kullanildigi gérilmdistir ve blyik bir itina ile bakimi yapilmaktadir. Zivania / Zivaniya Uretimini
gerceklestirmek isteyen kazani yoksa bile, hava almayan plastik bidonlarda sakladigi ve fermente olmus
GzUmnd, yani Gzim posasini kazanin bulundugu yere getirerek damitmasini yapabilmektedir. Zivania
/ Zivaniya Uretimini yapan kisilerde, ¢ikan alkoliin yogunlugunu 6lcmek icin genellikle alkol metre
bulundurmaktadirlar. Yapilan dlgimler ile alkol orani % 40-50 civarlarina getirilmektedir.



Geleneksel bir icecek olan Zivania / Zivaniya’nin kullanimi, yani sofradaki yeri ve icimi geleneksellesmis
eskiden beri glinimiize kadar gelen bicimi ile yapilmaktadir. Bu da bircok farkli meze tiiri ile birlikte
kiicik bodiri diye adlandirilan cam bardaklardan soguk olarak yudum yudum icilmektedir. Zivania /
Zivaniya meze ¢esidi olarak en ¢ok yine Gziim suyundan Uretimi yapilan Gziim sucugu ve kofter ile
icilmektedir. Diger Zivania / Zivaniya mezeleri ise samarella (kurutulmus keci eti) pastirmasi, yesil erik,
tursu vb. ¢ok cesitli de olabilmektedir. Kibris'taki tim meyhanelerde Zivania / Zivaniya geleneksel bir
alkollli icecek olarak bulunmaktadir ve tiketimi de Kibrishlar arasinda olduk¢a yaygindir. Zivania /
Zivaniya adaya gelen turistler icin de ilgi cekicidir ve yerel driinler grubundan ticari amacgh da
satilmaktadir.

Bagciligin yogun oldugu bolgelerde Mehmetgik, Hisarkdy, Lefke cevresi v.b. gibi geleneksellesmis bir
bicimde uzun vyillardan beri ‘Uziim Festival'leri yapiimaktadir. Uziimlerin olgunlasip toplandig
dénemde lziimden geleneksel Urinler yapilmaktadir. Kurulan gesitli stant sahipleri kendi Grlnlerini
sergilemektedirler. Her stantta Uretici kendi yetistirdigi (zimden Gziim sucugu, paliize, kofter ve tabi
ki geleneksel Zivania / Zivaniya ickisi de yapilmaktadir. Zivania / Zivaniyanin yapildigi kazan ve diger
arag gereclerinin kurulumu yapilmakta ve gorsel olarak da yerinde Zivania / Zivaniyanin damitiimasi ve
tatmak icin sunumu da yapilmaktadir. Festival niyetine yine, 6zellikle butik otel veya ciftlik restoran
isletmecileri veya eko turizm ile ilgili olan Kibrislilar kendi tiretim alanlarinda Zivania / Zivaniya séleni
diizenlemektedirler. Zivania / Zivaniya ickisinin sunumu yaninda bircok Kibris’a has meze cesitleri de
ikram edilmektedir. Bu gibi etkinlikler ve faaliyetler sayesinde Zivania / Zivaniya ickisinin sosyo-kiiltiirel
gelenegi ve mirasi korunmakta ve devam ettirilmektedir.

Kullanim Bicimi:

Uzerine konacak etiketlerde dogrudan anildigi isim ile “Zivania/Zivaniya” yazilmaktadir.

Denetim:

Kibris’a 6zgl iklim sartlarinda yetisen Gzim baglarindaki beyaz ve siyah iziim c¢esitlerinden Zivania /
Zivaniya yapilmaktadir. Kibris adasinda lretilen Zivania / Zivaniya’nin denetimi ve kontroli Kuzey Kibris
Turk Cumhuriyeti sinirlari iginde gergeklesmektedir. Zivania / Zivaniya’nin teknik 6zelliklerinin denetimi
Kibris Tark Sanayi Odasi tarafindan yapilir. Bu cercevede Kibris Tiirk Sanayi Odasi muayene, kontrol ve
laboratuvar analizi yapma ve buna bagh olarak rapor hazirlama, Urinin Uretimi, depolama ve
pazarlanmasinda gerekli analiz, kontrol ve denetimi yapmakla ve/veya yaptirmakla gérevlidir.

Kibris Turk Sanayi Odasi numune alma siirecinde alinan numunelerin analizlerini KKTC Devlet
Laboratuvar’'na veya bunun mimkin olmadigi durumlarda akreditasyonu bulunan baska bir
laboratuvara yaptirir.

yaptirir. Yapilan analizlere ek olarak tretimin tim sirecleri ile ilgili denetimler yeterli bilgi ve egitime
sahip Kibris Tirk Sanayi Odasi personeli veya Odanin gorevlendirdigi uzmanlar tarafindan yapilir ve
raporlanir. Bunun yaninda, Oda drinlerin ambalaj ve ambalaj bilgileri konusunda tiketici sikayeti
Uzerine ve gerekli gorildigl hallerde her zaman denetleme yapma ve rapor hazirlama hakkina sahiptir.
Dolayisiyla Kibris Tiirk Sanayi Odasi kontrol ve denetimi yapmakla ve/veya yaptirmakla tam yetkilidir.



